Fir Freude am Leben und beim Feiern steht in erster Linie gutes ,Essen und Trin-
ken”. Und das wollen wir Ihnen in unseren Blockhdusern und dem edlen Café im
Schlosshof (,Madonnensaal”) bieten. Aus organisatorischen Griinden benétigen wir
bereits im Vorfeld lhren Essenswunsch, wenn maglich. Bestenfalls bereits vor dem
Start des Marktes am 24. November 2023.

Da es vor Ort keine Kiiche gibt, handelt es sich um ein reines ,Catering”. Deswegen
missen sich die Gaste auf eine Hauptspeise einigen. Extrawlinsche von Vegetariern
und Veganern nehmen wir selbstverstandlich an.

Es handelt sich hierbei lediglich um Cateringvorschldge. Auch bei Sonderwiinschen
beraten wir Sie natirlich gerne.




Franzosisch
International

Menii [*

Vorspeise

Modhren-Orangensuppe
mit Ingwer

*k %k %k k

Hauptspeise

Gebratene Poulardenbrust
mit Quitten und Kardamom,
dazu Siifkartoffelgnocchi und buntes Gemiise

oder*

Spinatnocken an Salbeibutter
mit Parmesan und Kirschtomaten

e e SERE SR S
Dessert

Glithweinmousse
auf Zimtbirne

Preis pro Person 53,00 Euro

Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwsSt.

*Bitte entscheiden Sie sich gemeinsam als Gruppe fiir jeweils eine Meniivariante. Die vegetarischen
Gerichte kénnen allerdings auch alternativ pro Person dazu gebucht werden.
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Franzosisch
International

Menii 11

Vorspeise

Siifskartoffelsuppe
mit Apfel und Kardamom

*k %k %k k

Hauptspeise

Fischvariation von Lachs, Tilapias und Garnele
im Wakameeblatt an Safransauce
auf Duftreis und Gemiisejulienne

oder*

Hausgemachte Falafel
mit unserem Auberginendip,
dazu Tomaten- Gemiiseragout

x S Sl AR -
Dessert

Kandierte Ananas
an Mandelcreme mit Kokoskrokant

Preis pro Person 59,00 Euro

Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwsSt.

*Bitte entscheiden Sie sich gemeinsam als Gruppe fiir jeweils eine Meniivariante. Die vegetarischen
Gerichte kénnen allerdings auch alternativ pro Person dazu gebucht werden.
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Franzosisch
International

Menii 111

Vorspeise

Rotkohlsalat
mit gerosteten Cashewniissen und Feta

*k %k %k Xk

Hauptspeise

Roéti de boeuf braisé
Geschmorte Rinderschulter an Rotwein-Zimtsauce,
dazu Kartoffel-Maronenpiiree und glacierte Karotten

oder*

Gebratene Waldpilze
mit Gemiisejulienne im Crepeteig
auf Mangold

k %k %k Xk
Dessert

Mokkamousse
auf Amarettini

Preis pro Person 68,00 Euro

Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwsSt.

*Bitte entscheiden Sie sich gemeinsam als Gruppe fiir jeweils eine Meniivariante. Die vegetarischen
Gerichte kénnen allerdings auch alternativ pro Person dazu gebucht werden.




Italienisch
Mediterran

Menui I*

Vorspeise

Kiirbiscremesuppe

oder*

Antipasto misto vegetariano
Caprese, Grillgemiise, Bruschetta pomodoro,
Caponata - sizilianisches Schmorgemiise —, Grana Padano

*k %k %k k

Hauptspeise

Caserecce cervo
frische, hausgemachte Pasta, Hirschragu

oder*

Involtini di maccheroni
frische, hausgemachte Pasta, mit Aubergine umwickelt,
Tomatensauce, Ricotta, Basilikum, Mozzarella

e, S Sk U 2
Dessert

Panna cotta
mit Zimt im Glas

Preis pro Person 56,00 Euro

Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwsSt.

*Bitte entscheiden Sie sich gemeinsam als Gruppe fiir jeweils eine Meniivariante. Die vegetarischen
Gerichte kénnen allerdings auch alternativ pro Person dazu gebucht werden.




Italienisch
Mediterran

Menui I1*

Vorspeise
Kartoffelsuppe mit Speck

oder*

Antipasto misto siciliano
Arancinetti, Caprese, Prosciutto Crudo/Melone, Grillgemiise

*k 3k 3k Xk

Hauptspeise

Ossobuco
geschmorte Kalbsbeinscheiben, wiirzige Sauce,
Rosmarinkartoffeln
oder*
Branzino Messinese
Wolfsbarschfilets, pikante Tomatensauce, Kapern, Oliven
oder*

Pennette porcini
frische, hausgemachte Pasta, Steinpilze, Kirschtomaten,
Parmesan, Rucola, Weifsweinsauce

*k %k %k Xk

Dessert

Glithwein-Tiramisu im Glas

Preis pro Person 63,00 Euro

Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwsSt.

*Bitte entscheiden Sie sich gemeinsam als Gruppe fiir jeweils eine Meniivariante. Die vegetarischen
Gerichte kénnen allerdings auch alternativ pro Person dazu gebucht werden.




_ -

Italienisch
Mediterran

Meni III*
Vorspeise

Couscous di verdure
pikanter Couscous-Salat mit Gemiise und Feta

oder*

Antipasto misto di Natale
Carpaccio vom Rind, Vitello Tonnato, Bruschetta pomodoro,
Arancinetti, Caprese, Grillgemiise

*k %k %k *k
Hauptspeise

Saltimbocca
Kalbsschnitzelchen, Prosciutto Crudo, Salbei,
Rosmarinkartoffeln

oder*

Involtini di pesce sparda
Schwertfischrollchen, gefiillt mit Kapern, Oliven,
Semmelbrosel, in Tomatensauce
oder®

Casarecce pistacchio
frische, hausgemachte Pasta, Pistazien, Zwiebel,
Gorgonzola, Sahnesauce

Xk Kk %k Xk
Dessert

Cassata Siciliana
traditionelles sizilianisches Festtagsdessert

Preis pro Person 70,00 Euro

Alle Preise verstehen sich inkl._‘de‘f;ge.setzlichén MwSt. ':_ e

*Bitte entscheiden Sie sich gemeinsam als Gruppe fiir jeweils eine Meniivariante. Die vegetarischen
Gerichte kénnen allerdings auch alternativ pro Person dazu gebucht werden.




Bayerisch Original

Meni I*

Vorspeise

Kiirbiscremesuppe
mit steirischem Kernol

Xk 3k 3k 3k

Hauptspeise

Schweinebraten vom Hals in Dunkelbiersauce
mit Sauerkraut und Kartoffelknodel

oder*

Kidrntner Steinpilznudeln
mit Kirschtomaten in Triiffelrahm

XX %k Xk Xk
Dessert

Siidtiroler Apfelstrudel
dazu Beerenragout oder Vanillesauce

Preis pro Person 44,00 Euro

Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwsSt.

*Bitte entscheiden Sie sich gemeinsam als Gruppe fiir jeweils eine Meniivariante. Die vegetarischen
Gerichte kénnen allerdings auch alternativ pro Person dazu gebucht werden.




Bayerisch Original

Menu I1*

Vorspeise

Getriiffelte Kartoffelcremesuppe
mit Croutons

Xk %k 3k 3k

Hauptspeise

Rinderschmorbraten
mit Apfelblaukraut und Semmelknédel

oder*

Kidrntner Steinpilznudeln
mit Kirschtomaten in Triiffelrahm
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Dessert

Lebkuchenmousse
mit Schokoladenchip

Preis pro Person §3,00 Euro

Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwsSt.

*Bitte entscheiden Sie sich gemeinsam als Gruppe fiir jeweils eine Meniivariante. Die vegetarischen
Gerichte kénnen allerdings auch alternativ pro Person dazu gebucht werden.




Bayerisch Original

Menii 111"

Vorspeise

Gemischte Jausen-Platte aus:
Schinken, Leberkdse, Pfefferbeifier, Emmentaler,
Obazda uvm.

*k %k *k Xk

Hauptspeise

Geschmorte Entenkeulen
in Orangensauce, Rahmwirsing
und Kartoffelgratin

oder*

Kirntner Steinpilznudeln
mit Kirschtomaten in Triiffelrahm

> fiik SIOREE SHE <
Dessert

Vanillemousse
mit Spekulatius und Mandarinen

Preis pro Person 67,00 Euro

Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwsSt.

*Bitte entscheiden Sie sich gemeinsam als Gruppe fiir jeweils eine Meniivariante. Die vegetarischen
Gerichte kénnen allerdings auch alternativ pro Person dazu gebucht werden.




